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Tomaten-Kartoffel-Gratin

Rezept-info:

Personenzahl: 4
Menu: Hauptgericht
Zubereitungszeit: 50 Minuten
Schwierigkeitsgrad: leicht
Zutaten:
600 g Kartoffel 4 Tomaten
1 Zucchini (300 g) 100 g Mortadella o. gek. Schinken
250 ml  Sahne 1 Tl. Salz und Pfeffer
Y2 Knoblauchzehe Je 1 Tl. Majoran und Basilikum, gerebelt
100 g Gouda oder Kasegemisch, ger. 10 g Krauterbutter
Zubereitung:

Die Kartoffeln schalen, in dinne Scheiben schneiden. Ebenso die Zucchini in dinne
Scheiben, die Tomaten in Wurfel und Mortadella oder Schinken in Streifen schneiden.
Kartoffeln, Zucchini, Tomaten und Wurst in eine mit der Krauterbutter gefettete Auflaufform
(@ 24 cm) geben und mit der Halfte des Ké&ses vermischen. Sahne mit Gewdlrzen,
gepresstem Knoblauch und Krautern verrihren und Uber das Gemisegemisch gieBen. Den
restlichen Kése gleichméaBig dartber streuen und offen mit 450 Watt + Grill (Stufe 2) etwa 35
Minuten goldbraun garen. Als Beilage zu Fleischgerichten kann das Gratin natirlich ohne
Waurst oder Schinken zubereitet werden.

Guten Appetit wiinscht das Team von La Cuisine. www.lacuisine.de




